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Україна

НОВГОРОД – СІВЕРСЬКИЙ МІСЬКИЙ ГОЛОВА

РОЗПОРЯДЖЕННЯ

07 листопада 2016  року   м.Новгород - Сіверський                         №155 - ОД 

Про утворення комісії  та затвердження

Положення про комісію з контролю

за якістю харчування в дошкільних
та загальноосвітніх навчальних закладах  

З метою  здійснення  контролю за організацією повноцінного збалансованого харчування, роботою харчоблоку, організацією постачання продуктів, відповідно до наказу міністерства економіки України від 01.08.2006 № 265 «Про затвердження Методичних рекомендацій з організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах», спільного наказу міністерства охорони здоров’я та міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Про затвердження Порядку  організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», керуючись статтями 42 та 59 Закону України «Про місцеве самоврядування в Україні»: 
1. Утворити комісію з контролю за якістю харчування  в дошкільних та загальноосвітніх навчальних закладах у складі згідно з додатком 1.
2. Затвердити Положення про комісію з контролю за якістю харчування в дошкільних та загальноосвітніх навчальних закладах (додається).

3. Контроль за виконанням розпорядження залишаю за собою.

Міський голова

 
          


                         О. Бондаренко
Додаток 1

до розпорядження Новгород-Сіверського міського голови                                                                                 

07 листопада 2016 року №155 -ОД






СКЛАД
комісії з контролю за якістю харчування в дошкільних та                       загальноосвітніх навчальних закладах 
Лакоза Юрій Васильович – секретар міської ради,  голова комісії ;
Печко Валентина Іванівна – начальник фінансового управління міської ради, заступник голови комісії;

Ковальова Людмила Миколаївна – начальник відділу планування доходів та податкової політики фінансового управління міської ради, секретар комісії;

Члени комісії:

Зенченко Людмила Леонідівна – головний спеціаліст відділу бухгалтерського обліку, планування та звітності міської ради;
Шахунов Максим Олександрович – начальник юридичного відділу міської ради;

Шевченко Світлана Миколаївна – головний спеціаліст відділу планування доходів та податкової політики фінансового управління міської ради;
Анікієнко Андрій Михайлович – депутат міської ради (за згодою);

Лакоза Василь Вікторович  - депутат міської ради (за згодою);
Кром Віталій Іванович –  депутат міської ради (за згодою).

Керуючий справами виконавчого

комітету міської ради






Л. Ткаченко

ЗАТВЕРДЖЕНО
розпорядження Новгород-Сіверського міського голови                                                                                 

07 листопада 2016 року №155 -ОД
    ПОЛОЖЕННЯ

про комісію  з контролю за якістю харчування

                        в дошкільних та загальноосвітніх навчальних закладах
Об'єктами  контролю є дошкільні та загальноосвітні заклади міста, їх посадові особи, які здійснюють організацію харчування учнів (вихованців) у  таких закладах.

1. Комісія з контролю за якістю  харчування  в дошкільних та загальноосвітніх навчальних закладах (далі - Комісія) утворюється  з метою здійснення контролю за організацією повноцінного збалансованого харчування, роботою харчоблоку, організацією постачання продуктів харчування. 

2. У своїй діяльності Комісія керується Конституцією України, законами України, нормативно-правовими актами міністерства освіти і науки України, Державними санітарними правилами і нормами влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу ДСанПіН 5.5.2.008-01, розпорядженнями міського голови, наказами відділу освіти, молоді та спорту Новгород-Сіверської міської ради і цим Положенням. 

 3. Завдання комісії:

- контролювати роботу шкільного та дошкільного харчоблоків;

-активно сприяти покращенню обслуговування вихованців, учнів та співробітників, забезпеченню належних умов харчування.
3.1.
 Робота Комісії полягає в тому, щоб виявляти недоліки у діяльності робітників харчоблоку і активно допомагати їх усуненню, вносити пропозиції на розгляд адміністрації дошкільних та загальноосвітніх навчальних закладів  та вимагати усунення вказаних недоліків.
4. Обов’язки члена комісії:

4.1. Перевірити вчасне отримання та доставку в їдальню та буфет продуктів і готових страв, а також наявність установленого запасу продуктів у необхідному асортименті.

4.2. Слідкувати за наявністю необхідного асортименту страв.

4.3.  Слідкувати за правильністю зберігання продуктів у коморах і підсобних приміщеннях їдальні, за дотриманням установлених строків реалізації продуктів, що швидко псуються.

4.4.Перевіряти правильність закладки продуктів у котли, вихід напівфабрикатів та готової продукції, слідкувати за якістю приготовленої їжі, а також за тим, щоб на роздачу надходила така ж кількість порцій, яка була приготовлена; контролювати правильність ваги відпущеної продукції.

4.5. Слідкувати, щоб в їдальні вчасно вивішувалося меню з зазначенням кожної страви, ваги закладки продуктів і ціни.

4.6.Перевіряти дотримання в їдальні правильності калькуляції приготовлених страв, чи всі продукти, вказані у калькуляції, закладені при приготуванні їжі, чи не порушуються установлені ціни на продукти, а також націнки на сировину.

4.7.Перевірити дотримання в їдальні, буфеті  правил санітарії, вчасне миття котлів та посуду, санітарний стан підсобних приміщень.
5. Рекомендації, зауваження та виявлені Комісією недоліки  оформляються актами, які підписуються головою Комісії та всіма її членами. 

Керуючий справами виконавчого

комітету міської ради






Л. Ткаченко
Проект розпорядження підготував:

Керуючий справами виконавчого
комітету міської ради 






Л. Ткаченко
Погоджено:
Заступник міського голови





О. Могильний
Начальник юридичного відділу

міської ради







М. Шахунов
Начальник загального відділу
міської ради







Т. Липська

З розпорядженням ознайомлені:

Лакоза Ю.В.

Печко В.І.
Ковальова Л. М.

Зенченко Л. Л.
Шевченко С. М.
ПАМ’ЯТКА члена комісії:

1.
Перевірка меню та правильності калькуляції приготовлених страв.

2.
Член комісії повинен вимагати, щоб у їдальні на видному місці вивішувалося меню, в якому чітко та ясно були б вказані найменування страв, вага порції та ціна страви.

3.
Необхідно напередодні ознайомитися з меню, калькуляцією, накладною, вияснити: чи входять до меню страви, які користуються великим попитом і потурбуватися, щоб ці страви готувалися у достатній кількості протягом усього дня.

4.
Під час огляду відпускання страв член комісії повинен прослідкувати, щоб перші страви наливалися у достатній кількості проливною масою, а другі страви перед подачею зважувалися. Вага порції вказується в меню і вона повинна відповідати нормі виходу готової продукції, установленої для кожної страви у збірнику розкладів.

5.
 У їдальні на видному місці біля роздачі повинні бути виставлені розміряні за вагою контрольні порції страв на день.

6.
Об’єм рідких страв означає, що одна порція першої страви важить 0,5-0,55 кг.

